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DESCRIPCION:

La Harina de Cerdo es el resultado de la coccidn y la extraccion de la carne con prensas mecanicas y cernidos. Son originarios de
cerdos destinados al consumo humano que no alcanzaron los indices de tamafio requeridos o presentaron errores en los

cortes. Es estabilizada con antioxidantes tanto en materia prima como en los productos finales.

MORFOLOGIA:
Producto sélido tipo harina, de color café claro con olor tipico a residuos de cerdo.

PRESENTACION:
Sacos 50 KG de polipropileno laminados con logo de la Empresa, cosidos y etiquetados con la informaciéon del producto. / BIG
BAGS 1TM

CAUSAS DE RECHAZO:
Cualquier incumplimiento en las Especificaciones o presencia de moho, insectos o cambio de color y olor objetable.

ALMACENAMIENTO:
Se almacena en sacos debidamente estibados en sistema de pallets, con suficiente ventilacién. Aunque un almacenamiento
prolongado se expone a la infestacién por salmonella.

CONDICIONES DE MANEJO:
Seguir la rotacién constante. Mantener en ambiente fresco y seco. El producto no esta calificado como peligroso para su uso.

ELABORADO POR: APROBADO POR:

NOMBRE: Sergio Cotto NOMBRE: Julio C. Campozano

CARGO: Jefe de Calidad CARGO: Gerente Técnico
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METODO ANALISIS

GARANTIA NUTRICIONAL

PARAMETROS

Parametros fisicos

Producto de consistencia

5 Apariencia fina granu}la.r, color café claro, PB-BLO1
Recepcion con olor tipico a cerdo.
(Materia prima} tal
cual llega de origen) Material retenid Metales e insectos 0%
: @ .e”ﬁ re1§m oen Pelos de cerdo e hilachas IN BL-11
amiz INo. sintéticas Max. 0.11%
Aparienci froducto c|J|e corllsiste?cial
. . pariencia ina granular, color café claro, PB-BLO1
Acondicionamiento con olor tipico a cerdo.
insitu (separaciéon
mediante proceso
de zarandeo en planta) Material retenid Metales e insectos 0%
; d gr;\al re1§m oen Pelos de cerdo e hilachas IN BL-11
amiz\e- sintéticas Max. 0.03%
Parametros quimicos
Proteina 55% (+1% / -1%) IN-BLO6
Composicién Grasa Min. 8% IN-BL10
Cenizas Max. 29% IN-BLO5
Humedad Méx. 9% IN-BL11
Parametros microbiologicos
Salmonella Ausencia/25g AOAC Salmonella
Inocuidad Hongos Max. 10°ufc/g AOAC Hongo
Coliformes <10 ufc/g AOAC Coliformes
Recuento total en placa (REP) | <10 ufc/g
Otros parametros
Otros Digestibilidad en pepsina Min. 85% IN-BLOS

Nota: En los pardmetros fisicos se detallan los controles que se realizan en la materia prima de importacién y posterior
al tratamiento realizado en planta, luego de que el producto se lo hace pasar por un sistema de zarandas, disefiado

para separar significativamente la presencia no deseada de pelos e hilachas en el producto.
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